不合格项目说明

大肠菌群

大肠菌群是国内外通用的食品污染常用指示菌之一。餐具检出大肠菌群多是因为洗餐具的水受到了污染、厨房卫生环境较差等。

过氧化值
过氧化值（以脂肪计）主要反映食品中油脂是否氧化变质。随着油脂氧化，过氧化值会逐步升高，虽一般不会对人体的健康产生损害，但严重时会导致肠胃不适、腹泻等症状。过氧化值超标的原因，可能是样品储存不当导致脂肪氧化、生产用油变质，或者样品漏气、储存过程中环境条件控制不当导致产品酸败变质。
吡虫啉
吡虫啉是烟碱类超高效杀虫剂，具有广谱、高效、低毒、低残留，害虫不易产生抗性，并有触杀、胃毒和内吸等多重作用。主要用于防治刺吸式口器害虫，不慎食用和长期过量食用吡虫啉超标的作物对人体有害。
咪鲜胺

咪鲜胺，是一种广谱高效杀菌剂。少量的农药残留一般不会引起人体急性中毒，但长期食用咪鲜胺超标的食品，对人体健康可能会有一定影响。

铅

铅是一种慢性、积累性毒物，属于重金属污染物指标，主要是环境污染带入原料。人体若长期大量摄入铅含量超标的食品，铅会蓄积在体内，影响神经系统、智力发育等。超标的原因可能是种植食用农产品的土壤环境受到重金属铅污染所致。

镉
镉是最常见的重金属元素污染物之一。不合格原因可能是植物生长过程中土壤污染。
